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TRANQUERA TINTO JOVEN 2014 
  

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: 100% tempranillo 

Tipo de vino: Tinto Joven 

Características: Color rojo cereza picota 
muy intenso, con ribete granate. Aromas a 
plátano y guindas, muy finos. En boca es un 
vino potente, pero muy redondo y 
equilibrado. Es un vino donde se manifiesta 
claramente la varietalidad de la uva 
tempranillo cultivada en las altas tierras de 
Calatayud. 

 
Precio: Consultar 

MONTEAGUARÉS TINTO JOVEN 2014 
 

 

Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 

Variedades: Cabernet-sauvignon, merlot y 
tempranillo 

Tipo de vino: Tinto Joven 

Características: Tiene un color de capa 
media-alta. En la nariz está afrutado con 
buena intensidad aromática. En la boca está 
muy suave, afrutado y sedoso. 
  

 

 
Precio: Consultar 



 

Página 2 

Pol. Empresarium 
C/ Salvia, nº 1, nave B35 
50720 La Cartuja Baja 
(Zaragoza) 

  

Tfno.: 876 772 001 
Móvil: 647 735 273 

enologia@enoleben.com 
www.enoleben.com 

TRANQUERA TINTO COSECHA LIMITADA 2014 
 

 

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: 100% Cabernet sauvignon 

Tipo de vino: Tinto con cinco meses de 
crianza en barrica 

Características: Color de capa media con 
ribete granate. En la nariz presenta aromas 
especiados con buena intensidad. En la boca 
está muy redondo y pulido, con una 
ligerísima astringencia. Aparecen sabores de 
madera. 
  

 

 
Precio: Consultar 

TRANQUERA MACABEO 2015 
 

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: 100% macabeo 

Tipo de vino: Blanco 

Características: Color amarillo de 
intensidad media con reflejos de oro nuevo. 
En nariz tiene notas de frutas cítricas con 
recuerdos florales. En la boca está muy 
equilibrado. Resulta un vino cálido. En 
retronasal salen notas afrutadas que 
recuerdan más a frutas dulces como el 
plátano que a frutas cítricas. Es un vino de 
largo postgusto. 
 

 
Precio: Consultar 
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TRANQUERA ROSADO 2015 
 

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: Cabernet sauvignon, garnacha 
y tempranillo. 

Tipo de vino: Rosado 

Características: Color rosa fresa intenso y 
muy brillante. En la nariz tiene aroma 
afrutado bastante inteso con notas de fresas, 
melocotón y limón. En la boca está muy 
equilibrado, con una justa acidez y sabroso. 
  

 

 
Precio: Consultar 

AIXENA ROSADO 2015 
 

 

Origen: Cooperativa Virgen de la Corona 
de Almudévar (Vino de la Tierra Ribera 
del Gállego-Cinco Villas) 

Variedades: 100% Garnacha 

Tipo de vino: Rosado 

Características: Bonito color rosa 
guinda. Aromas afrutados (fresa) con 
buena intensidad. Muy cálido y sabroso en 
la boca. 
  

 

 
Precio: Consultar 
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AIXENA TINTO ROBLE 2014 
 

Origen: Cooperativa Virgen de la Corona de 
Almudévar (Vino de la Tierra Ribera del 
Gállego-Cinco Villas) 

Variedades: 100% Garnacha 

Tipo de vino: Tinto con 4 meses de crianza 
en barrica. 

Características: Complejo de aroma, con 
buen equilibrio entre frutas bayas (moras) y 
madera de roble tostada (canela, torrefactos). 
En la boca tiene una buena estructura con 
un tanino muy redondo. Es un vino sabroso y 
con largo postgusto. 
 

 
Precio: Consultar 

ALDAHARA TINTO JOVEN 2014 
 
Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 
Variedades: Cabernet-sauvignon y 
tempranillo. 
Tipo de vino: Tinto Joven 
Características: Color de capa alta con 
ribete violáceo. Aromas de frutas negras con 
buena intensidad. En la boca está muy 
equilibrado. Tiene buena estructura y una 
ligera astringencia. 

 
Precio: Consultar 
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MONTEAGUARÉS CRIANZA 2011 
 

 

Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 

Variedades: Cabernet-sauvignon, merlot y 
tempranillo 

Tipo de vino: Tinto con crianza en barrica. 
  

 

 
Precio: Consultar 

BORDEJÉ ABUELO NICOLÁS 2014 
Origen: Bodegas Bordejé, S.L.  (D.O. Campo 
de Borja) 

Variedades: 100% Merlot 

Tipo de vino: Tinto Joven. 

Características: Color rojo cereza picota de 
capa media. En la nariz tiene un aroma 
afrutado de intensidad media con notas de 
melocotón. En la boca está muy suave, con 
taninos muy pulidos que apenas dejan 
sensación de astringencia. Está sabroso y es 
largo de postgusto. 

En su conjunto, es un vino intenso en todos 
sus aspectos, bien equilibrado y muy 
característico de la variedad que lo compone: 
merlot. 
  

 

 
Precio: Consultar 
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TRANQUERA GARNACHA SELECCIÓN 2013 
 

 

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: 100% garnacha procedente de 
viñedos con más de 40 años cultivados a más 
de 800 m de altitud. 

Tipo de vino: Tinto con crianza en barrica 

Características: Vino muy característico de 
la variedad. En nariz predomina tiene un 
perfecto equilibrio entre la madera y la fruta. 
En la boca tiene un tanino ligero, muy 
pulido. Es un vino donde se aprecia 
perfectamente la varietalidad de la 
garnacha, tanto en la nariz como en la boca. 
  

 
 

Precio: Consultar 

CAVA ENRIC G. CASTELLS RESERVA LTDA. 
  

Origen: Penedés (D.O. Cava) 

Variedades: Macabeo, Xarel-lo y Perellada. 

Tipo de vino: Cava brut 

Características: Color amarillo pálido con 
reflejos dorados. Aroma afrutado en nariz 
con sensaciones de larga crianza en aroma 
retronasal. Buena integración del gas 
carbónico, con abundante perlaje y buena 
formación de espuma (corona, encajes). 
 

 
Precio: Consultar 
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CAVA ALDAHARA BRUT NATURE 

 

 

Origen: Penedés (D.O. Cava) 

Variedades: Macabeo, Xarel-lo y Perellada. 

Tipo de vino: Cava brut nature 

Características: Color amarillo pálido con 
reflejos dorados. Buena integración del gas 
carbónico, con abundante perlaje y buena 
formación de espuma (corona, encajes). 
Aromas a frutos secos tostados y 
mantequilla. En la boca está muy 
equilibrado, con un ligero toque de acidez y 
un desprendimiento progresivo del gas 
carbónico que proporciona una sensación 
cremosa. 
 

 
Precio: Consultar 

ALDAHARA CHARDONNAY 2013 
 

Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 

Variedades: 100% chardonnay 

Tipo de vino: Blanco joven 

Características: Color amarillo de 
intensidad media con reflejos verdosos. 
Intenso aroma afrutado con notas de plátano 
y piña. En boca es un vino untuoso, muy 
sabroso y con largo postgusto. 
  

 

 
Precio: Consultar 
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ALDAHARA CRIANZA 2011 
 

Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 

Variedades: 100% Cabernet sauvignon 

Tipo de vino: Tinto con crianza en barrica. 

Características: Color rojo cereza picota de 
capa media-alta con reflejos de color teja. En 
nariz tiene un aroma de intensidad alta, 
predominando las notas de clavo y con algún 
toque de coco. En la boca está muy 
equilibrado. En retronasal salen aromas de 
madera especiada con buena intensidad. 
  

 

 
Precio: Consultar 

IDÚES BLANCO MACABEO-GARNACHA BLANCA 2014 

 

Origen: Bodegas Esteban Castejón, S.L. 
(D.O. Calatayud) 

Variedades: 50% macabeo y 50% garnacha 
blanca 

Tipo de vino: Blanco fermentado en 
barrica. 

Características: Color amarillo de 
intensidad media con reflejos acerados y 
algún matiz verdoso. En la nariz presenta 
unos aromas muy sutiles. Aparecen notas 
florales y algo de especia. La madera no está 
muy marcada y resulta muy elegante. En la 
boca está muy equilibrado. Tiene la acidez 
justa y está muy untuoso. En retronasal sale 
claramente madera tostada sobre un fondo 
de sabores afrutados. 
  

 
 

Precio: Consultar 
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ALDAHARA RASÉ 2013 
Origen: Bodegas Aldahara (D.O. 
Somontano) 
Variedades: 100% syrah. 
Tipo de vino: Tinto con 6 meses de barrica. 
Características: Color rojo cereza picota de 
capa media-alta con reflejos granates. En 
nariz tiene un aroma de intensidad alta, 
predominando las notas minerales típicas de 
la variedad. En la boca está muy suave, sin 
apenas astringencia. Es un vino de muy fácil 
paso por la boca. En retronasal salen los 
sabores minerales y notas de torrefactos 
típicas de una madera muy tostada. Es muy 
largo de postgusto. 
  

 

 
Precio: Consultar 

ARNAZAS CRIANZA 2012 
 

 

Origen: Bodegas Raso Huete, S.L. (D.O. 
Somontano) 

Variedades: Cabernet suvingon y merlot 

Tipo de vino: Tinto con crianza en barrica. 

Características: Aroma intenso con notas 
especiadas de barrica. Boca muy pulida. Es 
un vino muy sabroso y de largo postgusto. 

Premios: Ganador de la II Cata Solidaria 
organizada por el Club Rotario y el Consejo 
Regulador de la Denominación de Origen 
Somontano celebrada en octubre de 2007 
(añada 2004).  
  

 
Precio: Consultar 
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MIPANAS TINTO 2009 
 

 

Origen: Bodegas Mipanas, S.L. (D.O. 
Somontano) 

Variedades: Cabernet sauvignon, merlot y 
syrah. 

Tipo de vino: Tinto con crianza en barrica. 

Características: Color cereza picota 
profundo, muy cubierto. En nariz es amplio y 
muy complejo con notas de fruta negra 
madura, balsámicos y un sutil fondo 
especiado. En boca se muestra denso, 
carnoso, con una sólida pero amable 
estructura tánica, gran cuerpo y un final 
extraordinariamente largo con 
reminiscencias de tostados y tabaco. 
  

  
Precio: Consultar 

 


